On cuisine vos plus beaux moments

Mariages, communions, baptémes, anniversaires,
garden parties ou simplement un Buffet
chic en famille ou entre amis.

Avec en option la livraison, I’installation et service.
On vous offre le clé en main.

Spécialités Italiennes et Nigoises * Produits frais cuisinés maison
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Sur commande (min. 10 personnes)
30 Par personne,
6 piéces au choix.
Foccacia au choix a partager
et un plateau mixte charcuterie, fromage, antipasti.

*
\ermines & cuilleres aperitives (roides

 Tiramisu salé :
Tomates séchées, speck, burrata, pesto et crumble au parmesan.

* Caponata légere & ricotta fouettée :
Légumes confits, chantilly de ricotta, olives taggiasche
et pignons de pins torréfiés.

¢ Parmiggiana fondante :
Aubergines fondantes, tomate légérement confite,
basilic frais et coeur de parmesan.

* Ceeurs d’artichauts facon riviera :
Ceeurs d’artichauts en persillade sur un lit de confit d’artichaut.

* Gamberi alla Catalana revisités :
Crevettes marinées, brunoise de tomates & céleri,
légére mayo citronnée.

¢ Vitello tonnato - version cuillére :
Fine tranche de veau, créme tonnato, capre frite.




* Bresaola, créme de parmesan & roquette :
Petit rouleau de bresaola, créme au parmigiano, pointe de citron.

* Poulpe a la Vénitienne :
Mini bouchée poulpe/pomme de terre, persil & citron.

* Socca, houmous et aubergine confite :
Aubergine rotie lentement, houmous et socca dorée au four
et parfumée a ’huile d’olive.

* Rouleaux de courgettes grillées au fromage frais :
Fines lamelles de courgettes grillées, roulées autour d’un
fromage frais aux herbes.

* Petit farcis nicois revisité en roulé de blette :
Une petite feuille de blette farcis aux épinards et a la ricotta,
une pincée de cannelle comme a Nice.

* Tartelettes tatin de tomate Datterino de Sicile :
Tomates Datterino confites en douceur, déposées sur un fond
croustillant caramélisé.

* Mini tartelette parmesan, stracciatella & pesto :
Fond croquant, créme parmesan, coeur stracciatella.

¢ Involtini de saumon aux herbes fraiches, piadina de betterave :
Mini piadina colorée a la betterave, garnie d’une fine tranche de
saumon roulées avec un fromage frais citronné et herbes de Riviera.

* Prosciutto di Parma & figue rotie :
Fines tranches de jambon de Parme servies avec une figue
rotie fondante, miel léger et herbes fraiches.

* Crostini a la créme d’artichaut & guanciale croustillant :
Trés italien, riche et fondant.

* Mozzarella di bufala, tomate confite & crumble basilic :
Petite perle de mozzarella, confit de tomate, crumble salé au basilic.
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4 Rue Maurice Bokanowski,
92600 Asniéres-sur-Seine

Passez vos commandes au :
06 82 88 96 51

. . Chéque
mamarazzi_traiteur




