Spécialités Italiennes et Nigoises
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Produits frais cuisinés maison
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* Croccantino : le croque italien croustillant au jambon fumé & mozzarella.
* Croque Truffe inividuel : jambon blanc, creme de truffe et mozzarella.

¢ Escalope pannée a la milanaise.

* Beignets de Fleurs de courgettes & fromage provolone.

* Mozzarella in carroza : petit croque végé 100% mozza, 100% gourmand.
* Les billes de mozzarelline fritte.

* Panisses, sauce aoili.

* Focaccia tomate cerise.

* Focaccia blanche au romarin.

* Pizza du jour sur base Focaccia a la part.

* Pissaladiére nicoise a la part.
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* Tomate séchée mozza. 5,00 €
* Gorgonzolla et Thym frais. 5,00 €
* Chorizo. 500 €

* Ragu. 5,00 €
Pour encore plus de gourmandise :

Nos sauces maison : de 1,50 € 22,00 €
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¢ Tatin de tomates Datterino de Sicile au caramel de balsamique.

* Tatins de légumes du soleil avec un pointe de Canelle comme a Nice.
* Tatin d’aubergine grillées sur une base tomatade.
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* Lasagne a la bolognaise : viande de bceuf.
* Lasagne Ricotta, épinards, tomates séchées et pignons de pin.
* Lasagne a la truffe et aux champignons, gratinée au parmesan

COU/WW%@WJ de 3,20 €43,60 €/ 100gr

* Cochon, graines de fenouil, coppa & scarmoza fumée.
* Veau aux cepes a la créme de parmesan ( sur commande ).

* Al Ragu en sauce bolognaise légére.

CP@I% & GMWW 2 partir de 2,70 € / 100gr

* Penne Alla luciana : sauce tomate assaisonnée aux olives de ligure.

* Gnocchi Gorgonzolla/Gnocchi Sorentina.

(RV&QH,Q/ 2,90 €/ 100gr

* Tomate cerise, parmesan.

* Citron, pesto de courgette.
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* Gnocchi frais nature.

* Gnocchi farcis au pesto.
* Gnocchi farcis a la truffe.
* Tagliatelle.

* Tagliolini.
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* Cuisses de poulet crumble citron et parmesan sur un lit de tomates
Datterino de Sicile confites.

* Sauté de volaille aux 1égumes et Olives vertes.

* Escalope Milanaise en sauce aux capres.

* Polpettes veau & beeuf : boulettes de viande assaisonnées.
* Osso Bucco au romarin.

* Pallotte cacio et ova en sauce tomate : boulettes au fromage de brebis.
* Polpo alla luciana : poulpe cuisiné en sauce tomate et olives noires de ligure.

* Salade de poulpe en persillade.

* Saumon gravlax : Extra. Marinade 3 jours. Citron cédrat, citron vert,
pamplemousse, racine galanga.

* Vitello Tonato (uniquement le week end) : terre mer carpaccio de veau,
sauce a base de thon, capres et anchois.

¢ Pavé de saumon au pesto : citron confit, olives taggiasche sur une sauce
pesto au basilic frais.

LW CMUSUNLS de2,70€43,80 €/ 100gr

* Petits farcis Nicois : 1égumes farcis a la viande ( aubergines,
courgettes, artichauts, champignons, tomates, poivrons ).

* Capouns Nicois : feuilles de blette. Farce a la viande (veau, bceuf et porc).

* (V) Aubergines alla parmigiana : aubergines fondantes, sauce tomate
maison, basilic frais et parmesan gratiné...

* (V) Légumes rotis fagon ratatouille.
* Carottes sautées a l'ail et au persil.
* Brocolis a la Vénitienne.

¢ Salade d’artichauts en persillade.

(V) = Végétarien.




les bons rousielis frous de Nowcells
A partir de 27 €/ Kg

* Demi-Lune Chevre Miel.

* Demi-Lune Osso Bucco et safran.
* Demi-Lune Carbonara.

¢ Ciambellone Radicchio & Speck.
¢ Ciambellone Basilic et Bufala.

* Ciambellone au fromage.

* Papillon jambon cru & Bufala.

* Papillon saucisse italienne.

¢ Treccione aux artichauts.

° Quadratti Poulet citron & Olives.
* Quadratti alla parmiggiana.

* Quadratti pesto, pignons de pins.
° Quadratti citron & ricotta.

¢ Tortellone tomate sechée.

* Tortellone aux champignons.

* Tortellone au veau.

* Tortellone au beeuf braisé.

(esserts

* (V) Une large sélection de biscotti italiens : cannoli, amaretti, sfogliatelle...
* (V) Baba au Rhum.
* (V) Panna Cotta : Nature, framboise, caramel ou mangue.

(V) Tiramisu : Classique au café, caramel, pistache framboise,
spéculos, citron.

- En individuel : 4,80 €

- En verrine buffet : 3 €

- Pour 6 personnes : 35 €

- Pour 8/10 personnes : 45 €

- Gigante (60x40cm) pour 25 personnes : 150 €

(V) = Végétarien.
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4 Rue Maurice Bokanowski,
92600 Asniéres-sur-Seine

Passez vos commandes au :
06 82 88 96 51

www.mamarazzi-traiteur.fr
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